
・ 食前酒 ノンアルコールカクテル

・ 洋菜 冷ローストビーフと菜の花のサラダ仕立て

・ 御造里 本日の鮮魚　四種盛り

・ 凌ぎ 合鴨の山菜なめこ茶そば

・ 蓋物 桜鯛のとろろ蒸し

・ 洋皿 サーモンのポワレ　パプリカソース

・ 鍋物 和牛と筍のすき焼き

・ 食事 田辺産釜揚げしらすと筍・山菜の釜飯

・ 留椀 あおさつみれ清汁仕立て

・ 香の物 三種盛り

・ デザート 季節のデザート

2022年4月～

※当日の仕入れ状況等によりメニューが変更になる場合がございます。

和洋コース　　奏　　～SOH～


